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Instructions:  
1.  Question - 01 is compulsory. 
2.  Answer any three questions from question number 2 to 6. 
3.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન-૧ ટ ૂંકમાૂં જવાબ આપો. 
1) મેનનુા પ્રકારો. 
2) ફૂડ સર્વિસનો ઇર્િહાસ અને ર્વકાસ. 
3) ફૂડ કોસ્ટ  ર્નયૂંર્િિ કરવાની પદ્ધર્િ. 
4) પીરસવાના સાધનો. 

અથવા 

(૧૬) 

પ્રશ્ન-૧ ટ ૂંકમાૂં જવાબ આપો. 
1) સર્વિંગ ટેબલ ની ગોઠવણ. 
2) આ-લા-કાટટ . 
3) ટેબલ ડેકોરેશન. 
4) સર્વિંગ ડીશ ની ગોઠવણ. 

 

પ્રશ્ન-૨ ખોરાકની ખરીદી અને સૂંગ્રહ ર્વશે ચચાટ કરો. (૧૮) 
પ્રશ્ન-૩ મેન પ્લાર્નિંગ ને અસર કરિા પરરબળો ચચો. (૧૮) 
પ્રશ્ન-૪ ફૂડ કોસ્ટ ર્વશે સૂંપ  ણટ મારહિી આપો. (૧૮) 
પ્રશ્ન-૫ સર્વિંગના સાધનો ર્વશે મારહિી  આપો. (૧૮) 
પ્રશ્ન-૬ ફૂડ સર્વિસની ર્વર્વધ પધ્ધર્િઓ સમજાવો. (૧૮) 

ENGLISH VERSION 

Que.1 Answer in short. 
1) Types of Menu.  
2) History and Development of Food Service. 
3) The method of controlling the food cost.  
4) The serving equipment. 

OR 

(16) 

Que.1 Write short answer 
1) Arrangement of serving table. 
2) A-La-Carte. 
3) Table decoration. 
4) Arrangement Of serving dish. 

 

Que.2 Discuss the purchase and storage of food. (18) 
Que.3 Discuss  the factors affecting Menu Planning. (18) 
Que.4 Give complete information about food cost. (18) 
Que.5 Give detailed information about serving equipment. (18) 
Que.6 Explain the different methods of food service. (18) 
                                    ************************* 


